Nos services :

Livraison de plats du jour du self
( & partir de 5 personnes)

Organisation ;

Petits déjeuner d’entreprise ( dans
nos locaux ou dans votre bureau)
Lunch
Cocktail dinatoire
Apéro
Réeception des invités




LE BLOKK

SERVICES TRAITEUR

PETIT DEJEUNER

CROISSANTS,
PAINS AU CHOCOLAT
BRIOCHE MAISON
PAIN TRESSOIS
TARTINES AVEC CONFITURE ET BEURRE
JUS DE FRUITS
CORBEILLE DE FRUITS

LUNCH

ENTREE +PLAT+DESSERT 25.-

LES PLATS DU JOUR DU SELF LIVRE SUR
VOTRE LIEU DE TRAVAIL
POSSIBILITE DE DRESSER DES ASSIETTES
DIRECTEMENT CHEZ NOUS
TRAITEUR

OFFRE SUR MESURE POUR VOS
AFTERW ORKS,
APERO DINATOIRE,
RECEPTION DES INVITES

WWW.LEBLOKK-RESTAURANT.CH

TEL. 022 785 85 85




PIECES FROIDES

CUILLERE DE GORGONZOLA, NOIX ET RAISIN
CUILLERE DE TOMATES VARIEES AU BALSAMIQUE
CUILLERE DE TARTARE DE SAUMON MARINE AUX FINES HERBES

CUILLERE DE COURGETTE ROULEE AU FROMAGE ET TOMATES
CONFITES

PANNA COTTA AUX POIVRONS, ESTRAGON CISELE
VERRINE MOUSSE PETITS POIS ET CABILLAUD EFFILES
VERRINE GUACAMOLE ET COCKTAIL DE CREVETTES
SALADE TABOULE AU CURRY ET SA BRUNOISE DE LEGUMES
SALADE GRECQUE

SALADE TOMATES MOZZARELLA AU PESTO VERT

SALADE DU BLOKK (VIANDE DE BCEUF MARINEE, POIS
MANGETOUT, CAROTTES, COURGETTES ET TOMATES)
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CHAUDES |

BROCHETTES DE BCEUF AU FROMAGE ( YAKITORI )

BROCHETTES DE POULET MARINE SUCRE SALE AU
SESAME

BROCHETTES DE CREVETTES A L'ANANAS, SAUCE
AIGRE-DOUCE

MINI QUICHE AUX ESCARGOTS

MINI QUICHE TRADITIONNELLE

MINI QUICHE SAUMON EPINARDS

FEUILLETE AUX LEGUMES

BURGER SUISSE ( BCEUF, ROSTI, FROMAGE
RACLETTE; SAUCE AU POIVRE )




TIRAMISU AU FRUITS ROUGES

TARTELETTE AU CITRON

FINANCIER AMANDE CHOCOLAT

TARTARE DE FRUITS FRAIS
CANNELE BORDELAIS
MOUSSE AUX FRUITS

PANNA COTTA MANGUE VANILLE




m \(ENU BUSINESS 39.- N
ENTREE:
SALADE DE SAISON ET CRUDITES
ou
MILLE FEUILLE AUX CHAMPIGNONS DES BOIS
PLAT:

VOLAILLE FARCIE AUX CHAMPIGNONS, SAUCE
CREMEUSE, PALET DE POLENTA INFUSEE A LA
VERVEINE
ou
BROCHETTES DE POISSONS ( SAUMON, CABILLAUD) AU
BEURRE BLANC CITRONNEE, RISOTTO A LA PISTACHE ET
ESTRAGON
DESSERT:

TIRAMISU AUX FRUITS ROUGES

ou

COUPE DE SORBETS




MENU PRESTIGE 49.-
ENTREE:

DUO D’'ASPERGES BLANCHES ET VERTES, SAUCE
HOLLANDAISE, OEUFS EN MIMOSAS

ou

TRUITE MARINEE PAR NOS SOINS, SALADE RAMPANT
VINAIGRETTE ACIDULEE

PLAT:
FILET DE BCEUF AU POIVRE NOIR CONCASSE, FLAN DE
POMME DE TERRE AGRIA, FAGOT D'HARICOTS VERT
CAKE A LA CAROTTE

ou

DOS DE CABILLAUD, SAUCE PIQUAILLONS, PUREE DE
PETITS POIS ET JULIENNE DE LEGUMES

DESSERT:

TARTARE DE FRUITS FRAIS, SORBET CITRON

ou
FONDANT AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE




